
肴 野菜とおつまみ

８８０円春菊サラダ

７２０円きゅうりとカブの浅漬け

浅漬けキムチ ６６０円

浅漬けキムチ春菊サラダ きゅうりとカブの浅漬け

炭 豪快炭火焼小皿料理

アボカドバター ７７０円　

季節野菜の炭火焼
※野菜の種類はスタッフまで

５００円　～

特選 炭火豚足 
豚足をじっくりと煮込んで柔らかくしてから炭火で
焼き上げます。

７８０円

- 特選豚肉 -

玉ねぎのとろ焼き　チーズソース ５５０円　

- 炭焼き野菜 -

肉 新鮮 豚肉料理

ハツ刺し　塩レモン ８００円

ハムカツ南蛮タルタル　
少し厚めなハムカツをたっぷりのタルタルで。

８００円

煮 あっさり白湯スープ
煮込みおでん小皿料理

豚大根 ７７０円

ニラ玉 ５５０円

じゃがいも酒盗バター ６６０円

きくあぶら（小腸の膜） ４４０円

４７０円コブクロ（子宮）　辛味酢味噌
柔らかく煮込んだコブクロとピリ辛の酢味噌がよく合います。

- 特選豚煮込み -

- 煮込み野菜 -

鍋 いつでも食べたい
美味しい豚鍋   （２人前～）　

１人前　３，０８０円名物 アグー豚せり鍋

シャキシャキとした食感が特徴のせりをア
グー豚やきのこ、お豆腐などと一緒にお鍋
にしました。お出汁は長時間かけて豚ガラ
や鶏ガラや香味野菜などで作ったあっさり
としたお出汁とつけだれは少しあっさりとし
た白ポン酢とお醤油ベースの大根おろした
っぷりのつけだれです。身体に優しい野菜
がいっぱいのお鍋、ぜひご賞味ください。

〆 至高 マッカラン茶碗蒸し雑炊 １人前　８８０円

※仕入れの都合により、せりが別のお野菜と変更
    になる場合がございます。

飯 ごはんもの・麺

７７０円明太子茶漬け　とんこつスープ

６６０円梅茶漬け　とんこつスープ

９９０円ニラ黄身のせ焼きそば

ニラ黄身のせ焼きそば明太子茶漬け
とんこつスープ

甘 デザート

６６０円極上仕上げの卵プリン

５５０円美味しいはちみつたっぷり塩アイス

アグー豚肩ロース
スタミナ山椒味噌だれ特選 炭火豚足

アグー豚つくね
キャベツ山椒タレ 真っ赤卵

三衛門豚ロース 塩レモン

豚トロ　梅しそ レバニラ
ごはんですよ

タン 天然塩黒七味

ニラ玉

きくあぶら

豚大根 じゃがいも酒盗バター

タン刺し　甘醤油添え ガツ酢もつユッケ ハムカツ南蛮タルタル

アグー豚つくね
キャベツ山椒ダレ　真っ赤卵

６００円
1個

※表示価格はすべて税込です。
※単品でご注文の場合、お通し代として、お一人５００円税込を頂戴いたします。

８８０円タン刺し　甘醤油添え

７４０円ガツ酢もつユッケ　
豚の胃袋の部位。卵を加えてユッケ風で。

タン　天然塩黒七味 ４４０円

三衛門豚ロース　塩レモン ４８０円

アグー豚肩ロース
スタミナ山椒味噌ダレ

５８０円

アグー豚ばら　山椒おろしポン酢 ６６０円

豚トロ　梅しそ ４８０円

レバニラ　ごはんですよ ５００円

はらみ塩　辛味ダレ ５２０円

アグー豚つくね　チーズソース ６６０円
1個

超辛レバかつ
超と書いてますが食べられるおいしい辛さです。

７００円

季節の巻き野菜　
豚肉の炭火焼を新鮮なお野菜で
巻き、薬味につけて、お召し上がり
いただくのがおすすめです！

９９０円

季節の巻き野菜　 ９９０円
豚肉の炭火焼を新鮮なお野菜で巻き、薬味につけて、
お召し上がりいただくのがおすすめです！

１人前　２，７５０円青唐辛子もつ鍋

豚足や豚もつを使用して青唐辛子入りの辛
味噌で仕上げました。春菊やニラなどの緑
野菜と柔らかく煮込んだじゃがいもをお鍋
にしています。あとひく、美味しいお出汁に
仕上げています。春夏秋冬、季節問わず
お楽しみいただけるお鍋です。

〆 とろろマッカラン明太子卵ちゃんぽん１人前　７８０円
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至高 アグー豚鍋と小皿料理コース
１人前　６，９００円

先付

ししとうの浅漬け

新鮮 豚肉料理

タン刺し　甘醤油添え

豪快炭火焼小皿料理

特選 炭火豚足

三衛門豚ロース　塩レモン

アグー豚つくね

キャベツ山椒ダレ 真っ赤卵

鍋

名物 アグー豚せり鍋

〆

至高 マッカラン茶碗蒸し雑炊

きゅうりとカブの浅漬け

甘味

美味しいはちみつたっぷり塩アイス

特選小皿料理コース
１人前　５，１００円

ししとうの浅漬け

タン刺し　甘醤油添え

春菊サラダ

特選　炭火豚足

三衛門豚ロース　塩レモン

レバニラ　ごはんですよ

アグー豚つくね
キャベツ山椒ダレ 真っ赤卵

ハムカツ南蛮タルタル

玉ねぎのとろ焼き　チーズソース

きくあぶら「小腸の膜」

豚大根

〆

 ニラ黄身のせ焼きそば
    

甘味

美味しいはちみつたっぷり塩アイス

青唐辛子もつ鍋と小皿料理コース
１人前　６，５００円

先付

ししとうの浅漬け

新鮮 豚肉料理

タン刺し　甘醤油添え

豪快炭火焼小皿料理

特選 炭火豚足

三衛門豚ロース　塩レモン

アグー豚つくね

キャベツ山椒ダレ 真っ赤卵

鍋

青唐辛子もつ鍋

〆

とろろマッカラン明太子卵ちゃんぽん

きゅうりとカブの浅漬け

甘味

美味しいはちみつたっぷり塩アイス


