
お
食
事　

御
品
書

タン刺し��甘醤油添え

︿�刺身�﹀

純血アグー豚肩ロースステーキ

︿主菜﹀

ニラ黄身のせ焼きそば

︿��〆��﹀

長芋磯部焼き

︿�焼き�﹀

美味しいはちみつたっぷり塩アイス

︿�甘味�﹀

特
選
一
品
料
理
コ
ー
ス

５︐５００円

１人前

タン刺し��甘醤油添え

︿�刺身�﹀

純
血
ア
グ
ー
豚
せ
り
鍋
と
特
選
一
品
料
理
コ
ー
ス

８︐２００円

１人前

純血�アグー豚せり鍋

︿��鍋��﹀

真っ赤卵�茶碗蒸し雑炊

︿��〆��﹀

美味しいはちみつたっぷり塩アイス

︿�甘味�﹀

アグー豚つくね�パルメザンソース

︿�焼き�﹀

きゅうりとカブの浅漬け

︿�香の物�﹀

タン刺し��甘醤油添え

︿�刺身�﹀

純血アグー豚しゃぶしゃぶ

-

自家製白醬油だしと青唐辛子味噌スープの二色鍋�

︿��鍋��﹀

ちゃんぽん麺　
真っ赤卵の黄身をからめ

︿��〆��﹀

美味しいはちみつたっぷり塩アイス

︿�甘味�﹀

純
血
ア
グ
ー
豚
し
ゃ
ぶ
し
ゃ
ぶ
コ
ー
ス

７︐２００円

１人前

特選�炭火焼豚足

︿�焼き�﹀

アグー豚バラカツ

︿�揚げ�﹀

��

お選びください︒

特選�炭火焼豚足

︿�焼き�﹀

アグー豚バラカツ

︿�揚げ�﹀

��

お選びください︒ アグー豚の�炭火炙りベーコンと

真っ赤卵のポテトサラダ

︿�炙り﹀

アグー豚つくね�パルメザンソース

︿�焼き�﹀

アグー豚の�炭火炙りベーコンと

真っ赤卵のポテトサラダ

︿�炙り﹀

アグー豚の�炭火炙りベーコンと

真っ赤卵のポテトサラダ

︿�炙り﹀

春菊サラダ︵自家製アーモンド入りドレッシング︶

︿�野菜�﹀

春菊サラダ︵自家製アーモンド入りドレッシング︶

︿�野菜�﹀

春菊サラダ︵自家製アーモンド入りドレッシング︶

︿�野菜�﹀

※ご注文は２人前～となります︒

※ご注文は２人前～となります︒

※ご注文は２人前～となります︒



し
ゃ
ぶ
し
ゃ
ぶ
の
追
加

１人前

�１︐２００円

お
野
菜
の
追
加

お
肉
の
追
加

お
鍋
の
〆

真
っ
赤
卵
茶
碗
蒸
し
雑
炊

１人前

�９００円

【
せ
り
鍋
の
〆
】

ち
ゃ
ん
ぽ
ん
麺　

真
っ
赤
卵
の
黄
身
を
か
ら
め
て １人前

５５０円

【
し
ゃ
ぶ
し
ゃ
ぶ
の
〆
】

豪
快
炭
火
焼

‐ 

特
選
豚
肉

‐

特
選 

炭
火
焼
豚
足

８００円

豚足をじっくりと煮込んで柔らかくしてから

炭火で焼き上げます︒臭みもなく︑食べやすく仕上げています︒

２︐８００円

純
血
ア
グ
ー
豚

肩
ロ
ー
ス
ス
テ
ー
キ

２００ｇのアグー豚を豪快に炭火で焼き上げます︒

ア
グ
ー
豚
ば
ら 

キ
ム
チ

１︐１８０円

豚
タ
ン 

ね
ぎ
塩

９００円
ア
グ
ー
豚
ロ
ー
ス

ス
タ
ミ
ナ
山
椒
味
噌
ダ
レ

１︐２５０円

ア
グ
ー
豚
ば
ら

山
椒
お
ろ
し
ポ
ン
酢

１︐１５０円

レ
バ
ニ
ラ　

ご
は
ん
で
す
よ

８００円

は
ら
み
塩 

辛
味
ダ
レ

８００円

ア
グ
ー
豚
つ
く
ね

キ
ャ
ベ
ツ
山
椒
ダ
レ 

真
っ
赤
卵
の
せ

８００円

１個
８８０円

ア
グ
ー
豚
つ
く
ね

パ
ル
メ
ザ
ン
ソ
ー
ス

１個

豚
ト
ロ 

梅
し
そ

９００円

長
芋
磯
部
焼

８００円

ア
ボ
カ
ド
バ
タ
ー

７３０円

巻
き
野
菜

１︐０００円

新
鮮
豚
肉
料
理

タ
ン
刺
し 

甘
醤
油
添
え

９００円

ハ
ツ
刺
し 

塩
レ
モ
ン

９００円

ア
グ
ー
豚
バ
ラ
カ
ツ

１︐３００円

酢
も
つ
ユ
ッ
ケ

８００円

豚の胃袋の部位︒卵を加えてユッケ風に︒

ハ
ム
カ
ツ
南
蛮
タ
ル
タ
ル

９５０円

少し厚めなハムカツをたっぷりのタルタルで︒

野
菜
と
お
つ
ま
み

き
ゅ
う
り
と
カ
ブ
の
浅
漬
け

８００円

ご
は
ん
も
の
・
麺

炭
火
焼
ミ
ニ
豚
丼

９５０円

ニ
ラ
黄
身
の
せ
焼
き
そ
ば

１︐０００円

梅
茶
漬
け 

と
ん
こ
つ
ス
ー
プ

８００円

デ
ザ
ー
ト

美
味
し
い
は
ち
み
つ
た
っ
ぷ
り
塩
ア
イ
ス

６００円

豚肉の炭火焼を新鮮なお野菜で巻き︑

薬味につけて︑お召し上がりいただくのが

おすすめです！

‐ 

炭
焼
き
野
菜

‐

１人前

１︐１００円

純
血
ア
グ
ー
バ
ラ
肉

１人前

�１︐２００円

純
血
ア
グ
ー
ロ
ー
ス
肉

１人前

�１︐３００円

純
血
ア
グ
ー
肩
ロ
ー
ス

れ
ん
こ
ん
黒
七
味
焼

６３０円

１人前

�３︐４６０円
シャキシャキとした食感が特徴のせりをアグー豚やきのこ︑

お豆腐などと一緒にお鍋にしました︒

お出汁は長時間かけて豚ガラや鶏ガラや香味野菜などで

作ったあっさりとしたお出汁とつけだれは少しあっさり

とした白ポン酢とお醤油ベースの大根おろしたっぷりの

つけだれです︒

身体に優しい野菜がいっぱいのお鍋︑ぜひご賞味ください︒

シャキシャキとした食感が特徴のせりをアグー豚やきのこ︑

お豆腐などと一緒にお鍋にしました︒

お出汁は長時間かけて豚ガラや鶏ガラや香味野菜などで

作った旨みを凝縮したお出汁︑つけだれは少しあっさり

とした白ポン酢とお醤油ベースの大根おろしたっぷりの

つけだれ２種をご用意︒

身体に優しい野菜がいっぱいのお鍋︑ぜひご賞味ください︒

※ご注文は２人前～となります︒

純
血
ア
グ
ー
豚

　

せ
り
鍋

赤
茄
子
炭
火
焼

９５０円

��センチ強の大きな赤茄子を炭火で焼き

上げます︒

１人前
３︐６００円

※ご注文は２人前～となります︒

純
血
ア
グ
ー
豚

　

し
ゃ
ぶ
し
ゃ
ぶ

きめ細やかな霜降り肉で︑肉質は非常に柔らかく︑脂肪

融点が低いため︑口の中でとろける食感が特徴の純血統の

アグー豚のお肉を特製白醤油だしと青唐辛子味噌スープ︑

２種のお好みのスープでたっぷり野菜を巻いてお召し上がり

ください︒白醤油だしは刻み生姜を入れてお召し上がりい

ただくのもおすすめ︒お野菜は季節のお野菜︑きのこなど

全
��種類以上入っており︑様々
なお野菜︑お肉の旨みを

ご堪能いただける贅沢なお鍋です︒

きめ細やかな霜降り肉で︑肉質は非常に柔らかく︑脂肪

融点が低いため︑口の中でとろける食感が特徴の純血統の

アグー豚のお肉を特製白醤油だしと青唐辛子味噌スープ︑

２種のお好みのスープでたっぷり野菜を巻いてお召し上がり

ください︒白醤油だしは刻み生姜を入れてお召し上がりい

ただくのもおすすめ︒お野菜は季節のお野菜︑きのこなど

全
��種類以上入っており︑様々
なお野菜︑お肉の旨みを

ご堪能いただける贅沢なお鍋です︒

鍋

清
水
こ
だ
わ
り
の

‐
自
家
製
白
醤
油
だ
し
と

　

 

青
唐
辛
子
味
噌
ス
ー
プ

の
二
色
鍋

‐

鍋

純
血
ア
グ
ー
豚

　

し
ゃ
ぶ
し
ゃ
ぶ

※表示価格はすべて税込です︒

※単品でご注文の場合︑お通し代として︑お一人５００円税込を頂戴いたします︒

※アレルギーをお持ちの方はスタッフにお声がけください︒

‐
自
家
製
白
醤
油
だ
し
と

　

 

青
唐
辛
子
味
噌
ス
ー
プ

の
二
色
鍋

‐

春
菊
サ
ラ
ダ
（
自
家
製
ア
ー
モ
ン
ド
入
り
ド
レ
ッ
シ
ン
グ
）

１︐１００円

浅
漬
け
キ
ム
チ

７００円

ア
グ
ー
豚
の
炭
火
炙
り
ベ
ー
コ
ン
と

真
っ
赤
卵
の
ポ
テ
ト
サ
ラ
ダ

９５０円

新
鮮
モ
ツ
煮
込
み
豆
腐

７５０円

モ
ッ
ツ
ァ
レ
ラ
チ
ー
ズ 

塩
レ
モ
ン
蜂
蜜
と
一
緒
に

９５０円

ふ
わ
と
ろ
長
芋

チ
ー
ズ
焼
き

８８０円

１︐０００円

豚肉の炭火焼を新鮮なお野菜で巻き︑

薬味につけて︑お召し上がりいただくのが

おすすめです！



季
節
の
お
す
す
め

きめ細やかな霜降り肉で︑肉質は非常に柔らかく︑脂肪

融点が低いため︑口の中でとろける食感が特徴の純血統の

アグー豚のお肉をレモンを入れた特製白醤油だしに

くぐらせて︑自家製おろし醤油で季節のお野菜と一緒に

お召し上がりください︒暑い時期でもさっぱり召し上がり

いただけるようにレタス︑トマト︑みょうがなど
�種類以上

入っており︑様々
なお野菜︑お肉の旨みをご堪能いただける

贅沢なお鍋です︒

きめ細やかな霜降り肉で︑肉質は非常に柔らかく︑脂肪

融点が低いため︑口の中でとろける食感が特徴の純血統の

アグー豚のお肉をレモンを入れた特製白醤油だしに

くぐらせて︑自家製おろし醤油で季節のお野菜と一緒に

お召し上がりください︒暑い時期でもさっぱり召し上がり

いただけるようにレタス︑トマト︑みょうがなど
�種類以上

入っており︑様々
なお野菜︑お肉の旨みをご堪能いただける

贅沢なお鍋です︒

１人前

�３︐５００円

※ご注文は２人前～と

　
なります︒

清
水
の
ア
グ
ー
豚

蒸
し
サ
ム
ギ
ョ
プ
サ
ル

純血統のアグー豚のバラ︑肩ロースのお肉を炭火で炙り︑

厚切りスライス︒そのお肉を長時間かけて豚ガラや鶏ガラや香

味野菜などで作った旨みを凝縮したお出汁で蒸し上げ

ます︒サンチュ︑サニーレタスなどのお好みの葉野菜と大葉︑

キュウリ︑赤唐辛子︑青唐辛子の薬味と一緒に巻いて

コチュジャンやサムジャンでお召し上がりください︒これからの

季節にもさっぱりとお召し上がり頂けます︒ぜひご賞味

ください︒

純血統のアグー豚のバラ︑肩ロースのお肉を炭火で炙り︑

厚切りスライス︒そのお肉を長時間かけて豚ガラや鶏ガラや香

味野菜などで作った旨みを凝縮したお出汁で蒸し上げ

ます︒サンチュ︑サニーレタスなどのお好みの葉野菜と大葉︑

キュウリ︑赤唐辛子︑青唐辛子の薬味と一緒に巻いて

コチュジャンやサムジャンでお召し上がりください︒これからの

季節にもさっぱりとお召し上がり頂けます︒ぜひご賞味

ください︒

清
水
の
ア
グ
ー
豚

蒸
し
サ
ム
ギ
ョ
プ
サ
ル

と
ろ
ろ
つ
け
麺

【
サ
ム
ギ
ョ
プ
サ
ル
の
〆
】

塩
レ
モ
ン
ラ
ー
メ
ン

８００円

【
塩
レ
モ
ン
し
ゃ
ぶ
し
ゃ
ぶ
の
〆
】

１人前
３︐８００円

※ご注文は２人前～と

　
なります︒

１人前
３︐８００円

と
ろ
ろ
つ
け
麺

【
サ
ム
ギ
ョ
プ
サ
ル
の
〆
】

１人前
５５０円
１人前

５５０円

１人前

塩
レ
モ
ン
ラ
ー
メ
ン

１人前
８００円

【
塩
レ
モ
ン
し
ゃ
ぶ
し
ゃ
ぶ
の
〆
】

純
血
ア
グ
ー
豚

塩
レ
モ
ン
し
ゃ
ぶ
し
ゃ
ぶ

純
血
ア
グ
ー
豚

塩
レ
モ
ン
し
ゃ
ぶ
し
ゃ
ぶ

※表示価格はすべて税込です︒

※表示価格はすべて税込です︒

※ご注文は２人前～となります︒

※ご注文は２人前～となります︒

※ご注文は２人前～となります︒

※ご注文は２人前～となります︒



清
水
の
ア
グ
ー
豚
蒸
し
サ
ム
ギ
ョ
プ
サ
ル
コ
ー
ス

６︐９００円

１人前

タン刺し��甘醤油添え

︿�刺身�﹀

純
血
ア
グ
ー
豚
塩
レ
モ
ン
し
ゃ
ぶ
し
ゃ
ぶ
コ
ー
ス

７︐０００円

１人前

純血アグー豚塩レモンしゃぶしゃぶ

︿��鍋��﹀

塩レモンラーメン

︿��〆��﹀

美味しいはちみつたっぷり塩アイス

︿�甘味�﹀

特選�炭火焼豚足

︿�焼き�﹀

アグー豚バラカツ

︿�揚げ�﹀

��

お選びください︒

アグー豚の�炭火炙りベーコンと

真っ赤卵のポテトサラダ

︿�炙り﹀

タン刺し��甘醤油添え

︿�刺身�﹀

とろろつけ麺

︿��〆��﹀

美味しいはちみつたっぷり塩アイス

︿�甘味�﹀

アグー豚の�炭火炙りベーコンと

真っ赤卵のポテトサラダ

︿�炙り﹀

清水のアグー豚蒸しサムギョプサル

︿�蒸し﹀

春菊サラダ︵自家製アーモンド入りドレッシング︶

︿�野菜�﹀

春菊サラダ︵自家製アーモンド入りドレッシング︶

︿�野菜�﹀

※ご注文は２人前～となります︒

※ご注文は２人前～となります︒
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